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TINERARI “da museo” in un
Lazio dafavola. Edatavola. Ec-
co tre destinazioni profumate di
cioccolato, olio e buon vino che
portano alla scoperta dei primi
tre museidel gusto laziali, luoghi
dellamemoriacheraccontanola
nostra civiltd enogastronomica,
gli oggetti legati afcibo. le tradi-
zioni, i saperidi certisapori. Dal-
I'antica cittd di Norba (vicino
Norma, in provincia di Latina)
dove & nato il Museo del Ciocco-
lato a Castelnuovo di Farfa (Rie-
ti) che ospita il Museo dell'Olio
dellaSabinafino a Monte Porzio
Catone nel cuore dei Castelli Ro-
mani per inebriarsi d'enologia
antica (e moderna) nel Museo
Diffuso del Vino. Potete pro-
grammarli uno alla volta, oppu-
re seguirli tutti anche in un solo
fine settimana sostando in qual-
che agriturismo o locanda di
charmechele provincelazialiof-
frono sempre pili accoglienti.
Per approfondire di piii bastera
aprire alle pagine sul Lazio il vo-
lume “Musei del Gusto™ (Carsa
Edizwni 20 euro), colto e ghiot-
s accato sui “gastromusei”

ia (dal museo del miele in
T‘renlinoaquclln del peperonci-
noinCalabria) cheverra presen-
tato in anteprima a Piii libri, pis

Itinerariofraiprimitre “Musei del Gusto” dellaregione
il cacao a Norma, I'enologia a Monte Porzio Catone, I” “oroverde”’a Farfa

Gli indlirizzi

www.baicr.it

DOVE MANGIARE
| Tinelloni a Monte Porzio Catone,
cucina laziale doc, 06.9447071

DOVE DORMIRE

Santo Paolo Alto a Scandriglia,
agriturismo bio di qualita a 90
euro in 2 B&B, 0765.878767

Una veduta di Castelnuovo di Farfa in Sabina che ospita il museo
dell'olio, che ospita anche I'Olecteca regionale. Accanto, un
particolare del museo del cioccolato Antica Norba a Norma

Dal cioccolatoall’olio e al vino
I’eccellenza del Lazio entra al museo

liberi domenica 9 (ore 13) al Pa-
lazzo dei Congressi all'Eur (Area
Caffe Letterario).

Ma entriamoci in questi tre
musei, tutti di recente apertura,
che ci parlano di cose ma anche
disimboli. AMonte Porzio Cato-
ne, per esempio, vedrete come si
coltiva un vigneto ma anche dei
significati che il vino ha assunto
storicamente nella nostra ci-
vilta; di come si apre una botti-
glia ma anche delle tecnologie e,
perché no, dell'estetica diun ca-
vatappi (Museo Diffusodel Vino:
06.94341027 /9428333, ingresso

ratuito). Nel 1995 invece nel-
antica fabbrica Antica Norba a
Norma nasce il museo del cioc-
colato: 4 belle sezioni racconta-
no la pianta del cacao dalla rac-
coltaallatavoletta (0773.354548,
ﬂ-ugre':ssf.\ gratuito). Infine, vicino
a splendida Abbazia di Farfa
(uno dei pochi centri europei
che conservble tecniche olivico-
le romane) in Sabina, terra che
per il suo olio & stata la prima in
Italia a ottenere la Dop, brillaun
museo davvero unico (con oleo-
tecaregionale) che presentacul-
tura e segreti dell’oro verde oltre
aesporre gli extravergine delle 5
province laziali con degustazio-
ne guidate dall’'Unione mediter-
ranea assaggiatori olio d'oliva
(0765.36370)




