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seo & tutt'altra cosa. E questo il vero fascino dei musei del
australiana che campeggia a pochi km da Caims per invi-
tare i turisti a scoprire i segreti della regina del mare del
ueensland, alla “Hamburger Home" di Seymour, Wi-
sconsin, terra- del sandwich di carne.
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&diverso: certo, siguarda esiascolta. Ma poi siannusa, sitocca, sigusta, inun
percorso che coinvolge anima e corpo, con I'aggettivo “multisensoriale” al
"esperienza.
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golo ciba, chesiano bistecche o tartuf biscotti. Pit1i paesi sono di
stanti dalla cultura popolare del cibo, pii i musei dedicati sono costruiti in
garg fi , la 5 izzazione
deglialimenti ! f d lleliere, gliartifcl delle prod i
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gastronormica. it, per respirare cultura vera in-
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caffe, vino, miele. Difficile, se non impossibile,
trovare giganteschi crostacei di plastica o mo-
struosi super-panini ad accoglierci all'ingres-
s0. N I interno, cisiri T

#ini curiosi, ammaliati da percorsi sobri nella
disposizione e ricchissimi di ancoraggi storici,

sociali, scientifici, I Perché malgrado il cibo ci piaccia, ci incu-
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un rappor et la
produzione alimentare — | Ttalia contadina — ¢i ha privati di una sapienza

millenaria. Reciso il cordone ombelicale con la Terra Madre, la filiera del ci-
boédiventatamisteroglorioso, unpo’ juandoin Nonci) he pii
gere, Massimo Troisi cerca di sp 1 do da Vinei il funzi
to dellalocomotiva senza riuscirci,
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cole grandi Euesuuni che non ci poniamo mai: quando facciamo la

spesa, g o mangiamo, quando offriamo cibo, diamo tutto per
ppof isu. Einvece, dentro i musei, passando
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ba, Cuneo, sede della Diageo Glass Collection, che espone oltre cento bic-
chieri, coppe e calici da2.500 anni a oggl. Oppure, ungete I'antica citth
di Acerra, nel Napoletano, e il suo bellissimo Museo di Pulcinella, dove tro-
verete I'inno ai t ieal cibo dastrada &ﬁnelour.guaia::mslnega
un pi 1i h 1 d fati rij & mani,
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- A continuazione
ideale di CioccolaTs,
%’ lamostra-mercato
incorso a Torino
(fino al 2 marzo),
il Museo del Gusto
di Frossasco dedica
al cacao due giomnate
(2 e 9 marzo). In programma,
laboratori, degustazioni e percorsi
didatticiinterattivi
Ein libreria “l Musei del Gusto:
mappa della memoria
enogastronomica” (Carsa
Edizioni, 264 pagine, 20 euro)
Una guida ai quasi cento siti
italiani che conservano
_evalorizzano la tradizione




